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Eintopfgerichte

1. gelber oder griiner Erbseneintopf :
Schweinefleisch — Zwiebeln — Karotten — Sellerie — Porree — Kartoffeln — frische Krauter

2. Linseneintopf :
Kasslerfleisch — Rotwurst — Zwiebeln — Karotten — Sellerie — Porree — Kartoffeln — Weinessig

3. WeiRer Bohneneintopf:
Schweinefleisch — Zwiebeln — Karotten — Sellerie — Porree — Kartoffeln — Majoran — Lorbeer

4. Gruner Bohneneintopf:
Rindfleisch — Zwiebeln — Karotten — Sellerie — Porree — Kartoffeln — Thymian

5. Steckriiben Eintopf:
Schweinefleisch — Kartoffeln — Karotte — Sellerie — Porree — Selleriekraut — Zwiebeln — Thymian — Majoran

6. Graupen Eintopf:
Schweinefleisch — Zwiebeln — Kartoffeln — Karotten Staudensellerie — Petersilienwurzel

7. Holsteiner Kartoffeleintopf:
Schweinefleisch — Zwiebeln — Kartoffeln — Karotten — Sellerie — Porree — Lorbeer — Wiirstchen

8. Pichelsteiner Eintopf:
Rindfleisch — Schweinefleisch — Zwiebeln — Karotten — Sellerie — Porree — Staudensellerie — Steckriibe —
Petersilienwurzel — WeiRkohl — Kartoffel

9. Irish Stew:
Lammfleisch — WeilRkohl — Kartoffeln — Zwiebeln — Karotten — Sellerie — Porree — Petersilie — Lorbeer —
Majoran — Thymian

10. Hihnersuppentopf:
Suppenhuhn — Karotten — Sellerie — Porree — Blumenkohl — Kartoffeln

11. Vegetarischer Gemiiseeintopf:
in Butter angeschwitztes Gemiise von Kartoffeln — Karotten — Sellerie — Staudensellerie — Porree — Zwiebeln
— Petersilienwurzel — Kohlrabi — Krauter — Gemusebrihe

12. Hackfleisch — Kaseeintopf:
gemischtes Hackfleisch — Zwiebeln — Porree — Briihe — Schmelzkdse — Rahm

13. Oldenburger Griinkohleintopf:
geschnittener Griinkohl — Zwiebeln — Wurstbrihe — Kartoffeln — Schweinebauch — Kasseler — gerducherte Mettenden

14. Bayerischer Zipfel :
geschmorte Zwiebeln — Fleischbriihe — Lorbeer — Majoran — Niirnberger Wiirstchen — Leberknédel — Mettenden
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Eintopfgerichte

15. Soljanka:
Kasseler — Mettenden — Jagdwurst — Zwiebel — Paprika — Tomate — Gewdrzgurke

16. Hochzeitssuppe:
Rindfleisch — Suppenhuhn — Fleischkl6Bchen — Eierstich — Gem{isestreifen

17. Gulaschsuppe:
Rindfleisch — Zwiebeln — Paprika — Kartoffeln — Tomaten — Knoblauch

18. Chili con Carne:
Hackfleisch gemischt — rote Bohnen — Mais — Zwiebeln — Paprika — Tomate — Knoblauch — Chili

19. Provenzalischer Eintopf:
Lammfleisch — Aubergine — Zucchini — Paprikaschoten — Tomaten — Olivendl — Thymian — Zwiebel — Knoblauch —
Rotwein — Rosmarin

20. Schichtkohl Eintopf:
Rinderhack — WeiRkohl — Zwiebeln — Gemisestreifen — Kimmel

Wir kochen unsere Suppen und Eintopfgerichte ohne Konservierungsmittel
und nur von frischen Produkten. Wir sind auch bestrebt, grundsatzlich regionale
Frischware zu verarbeiten. Daher kann es vorkommen, dass einige Gerichte nur zu
bestimmten Zeiten erworben werden kénnen.

*

Eingekocht wird in wiederverwendbaren 1,1 Liter Weckglasern fir die wir ein Pfand
von 5,00 € erheben und freuen uns auf ein wiedersehen.
Selbstverstandlich fillen wir den Eintopf auch in Ihre mitgebrachten Behalter.
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,Menu*

Vorspeisen - Suppen - Hauptgerichte vegetarische
Einzelportionen - Dessert

Familienplatten 4 bis 8 Personen

,Hlihnchen Pfanne*
Gegrillte Hihnchenbrust und Keule auf geschmortem Pfannengemise und Kartoffeln mit Krautern im eigenem Saft geschmort
16,00 € a Pers.

,Bayerische Pfanne*
Gegrilltes Schaufele, Nirnberger Wiirstchen und Leberkase auf Bayerisch Kraut im Ofen geschmort, KI6Re
15,50 € a Pers.

»Luneburger Schnuckentopf*
Geschmorte Lammschulter mit Karotten, Sellerie, Porree, Tomate und Kartoffeln in eigener KrautersoRe geschmort
22,00€ a Pers.

»Maryland Pfanne*

Putenoberkeule in Kokosmilch und Krautern mariniert, mit StiRkartoffeln, Schalotten Mais, Lauch und Rosmarinkartoffeln im
Ofen geschmort

16,00 € a Pers.

»Muinchner Kalbshaxenpfanne*
Ganze Kalbshaxe mit Schmorgemiise und Wiesenkrautern im Ofen geschmort. Bayerisch Kraut und Kl63e
27,00 € a Pers.

,Kostlichkeiten aus dem Meer*

Gebratenes Lachsfilet, Zanderfilet, Rotbarbenfilet, Garnelen und Muscheln auf Blattspinat, mit gegrillten Kirschtomaten,
Langkorn — und Wildreis, Lyoner Kartoffeln, Salatbowle.

26,00 € a Pers.

Coq au Vin“

”

in Rotwein marinierte Hahnchen Brust und Keule geschmort mit Karotten, Sellerie, Champignons, Porree und frischen Krautern
Kartoffelpliree mit siRem Rahm und Butter

17,00 € a Pers.

,Boeuf bourguinon*

Rinderwaden und Schulterstlicke geschmort mit Schalotten, Knoblauch, Karotten, Rippenspeck und Champignons
verfeinert mit Rotwein und saurer Sahne SchloRkartoffeln mit Lauchzwiebeln

19,00 € a Pers.

,Ossobuco*

geschmorte Kalbshaxenscheiben mit Wiirfel von Karotten, Sellerie, Porree, Tomaten und Knoblauch Safranrisotto
und Kartoffelpliree mit Rahm und Butter

28,00 € a Pers.

Griinkohl - (Braunkohlpfanne)

Grunkohl gekocht in Fleischer — Wurstebrihe frische — und geraucherte Bregenwurst, Schweinesteeke, Kassler und
hausgemachte lose Bregenwurst, Senf, Heidekartoffeln und Bratkartoffeln

19,00 € a Pers.
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Vorspeisen ab 12 Personen

Salatvariation mit Knoblauchcroutons

Salatvariation mit Ei und Knoblauchcroutons

Salatvariation mit hausgebeiztem Lachs, Krauterbaguette
Salatvariation mit italienischem Burratta, Krauterbaguette
Fleischtomate mit Mozzarella, Basilikum und Krauterbaguette

Anti Pasti von Paprika, Zucchini, Schalotten, gefiillten Auberginen -
rollchen, gefiiliten Champignonkdpfen und geflillten Pepperonis

Melonenschiffchen mit Serano Schinken, Baguette und Butter
Geraduchertes Forellenfilet, Sahnemeerrettich, Baguette und Butter

Raucher — oder gebeizter Lachs, mit Sahnemeerrettich, Baguette
und Butter

Salat von Gronlandgarnelen mit Champignons, Baguette und Butter
Vitello Tonato mit Thunfisch — KapernsoRe, Baguette
Carpaccio von der Rinderlende, Baguette und Butter

Carpaccio von der Seezungen — Lachsroulade mit Pesto
Baguette und Butter
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Suppen ab 12 Personen

Champignon Rahmsuppe — Lauchcremesuppe — Brokkolicremesuppe
Spargelcremesuppe — Gefligelcremesuppe — Blumenkohlcremesuppe

Waldpilzrahmsuppe — Kiirbiscremesuppe — plrierte Erbsensuppe
Schweriner Gurkensuppe — Ostereichische Frittattensuppe -
Bouillon mit Butternocken oder GrieBnocken — Currycremesuppe

2,80 €
Wildrahmsuppe, mit Rehfleisch und Waldpilzen —
Holsteiner Kartoffelsuppe mit Steinpilzen und Triffelol —

Soljanka — Ungarische Gulaschsuppe — Tomatensuppe vegan

3,00 €

Niedersachsische Festtagssuppe — klare Ochsenschwanzsuppe

4,80 €

Lauenburger Steinpilzrahmsuppe — Blisumer Krabbensuppe
5,80 €
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Warme Gerichte ab 12 Personen

Spanferkelbraten vom Grill
mit Weinsauerkraut, Kartoffelpliree mit Butter und Rahm
Bratensol’e vom Spanferkel und Senf

16,00 €

Schweinshaxe kross gegrillt ca. 1 Kg Frischgewicht
Weinsauerkraut, Kartoffelpliree mit Butter und Rahm, SoRe und Senf

15,00 €

Rinderroulade
geflllt mit Senf, geschmorten Zwiebeln, Gewiirzgurke und Rippenspeck.
Apfelrotkohl und Kartoffelpliree mit Butter und Rahm

18,50 €
Grol3e WeiRkohlroulade ca. 800 Gramm
mit herzhafter Mettfiillung, geschmort mit Rippenspeck und WeilRkohl
Heidekartoffeln
16,00 €
Tafelspitz von der Rinderunterschale
im Gem{Usesud gegart, MeerrettichsoRe, Bouillonkartoffeln, Spitzkohlgemise
18,50 €
Gemischte Bratenplatte vom Rind — und Schwein

mit verschiedenen Saucen, Gemiuseplatte, Apfelrotkraut, Kroketten und Kl63en

17,80 €
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Warme Gerichte ab 12 Personen

Hirsch — und Kalbsbraten
KalbssahnesolRe, Waldpilz- Rosmarinrahmsol3e, Gemiseplatte, Apfelrotkraut,
Preiselbeeren, Kroketten und KloRe

24,00 €

Jagdzeit
Wildschweinbraten mit Pfifferlingen in Rahmsol3e,
Hirschkalbsbraten mit Waldpilzen in RosmarinsoRe,
Backapfel mit Preiselbeeren, Butterrosenkohl, Apfelrotkraut
Kroketten und KloR3e

25,50 €

Schweinefilet Okertal
im ganzen 24 Stunden mariniert und im Ganzen gebraten.
Frische Champignons in RahmsoRe, Gemiseplatte,
Rosmarinkartoffeln und Kroketten

18,00 €

Harzer Wildschweinbraten aus der Buttermilchbeize
WacholderrahmsoRe ,geschmorten Pilzen, Butterrosenkohl, Apfelrotkraut,
Backapfel mit Preiselbeeren, Kroketten und KI6Ren

24,00 €

Hirschkalbsbraten aus der Rotweinbeize
Waldpilze in RosmarinrahmsolRe, Butterrosenkohl, Apfelrotkraut,
Backapfel mit Preiselbeeren, Kroketten und Kl6Re

24,00 €
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Warme Gerichte ab 12 Personen

Gourmetplatte
Lammriickenfilet mit Oliven — Krauterkruste,
Schweinefilets im diinnen Rippenspeckmantel gebraten,
auf Champignons in Rahm und gegrillte Poulardenbrust.
Gemuseplatte, Spitzkohlgemuse, Kroketten und Rosmarinkartoffeln.

25,00 €

Schlemmerplatte
Rehbraten mit geschmorten Pfifferlingen, Flugentenbrust mit
Orangen — EntensolRe, Backapfel mit Preiselbeeren, Butterrosenkohl,
Apfelrotkraut, Prinzessbohnen, Kroketten und KI6Re

27,00 €

Gifhorner Fleischplatte
hausgemachte Rinderroulade in Rouladensolle,
HihnchenspieR mit Kokos — FruchtsoRe, Gemuseplatte, Apfelrotkraut,
Curryreis, KIoBe und Kroketten.

21,00 €

Rheinische Freuden
Sauerbraten mit Apfel — Rosinensol’e, Schweinerickenbraten mit Zwiebel — Senfkruste,
Gemuseplatte, Apfelrotkraut, KI6l3e und Kroketten

21,00 €

Prager Friihling
Prager Schinken im Brotteig gebacken,
SpieBbraten vom Schweinenacken gefiillt mit geschmorten Zwiebeln.
Gemuseplatte, Weinsauerkraut und Apfelrotkraut. KI6Re und Kroketten

21,00 €
Holsteiner Hochzeitsplatte
Oldenburger Ente kross gegrillt, Hirschkalbsbraten mit Pilzen, Schweinefilet im
Ganzen gegrillt Backapfel mit Preiselbeeren, Gemiseplatte, Apfelrotkraut,

Kl6Re und Kroketten

27,00 €
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Vegetarische Gerichte zum Menu

,Schafskdse mit Olivenol“
Tomate, Zwiebel, Paprika und Gurke in der Kasserolle gebacken

14,00 € a Pers.

»Auberginenschnitzel*
im Tomatenragout mit Krautern gebacken, gratiniert mit Schafskase

14,00 € a. Pers.

,Ratatouille*
Mischgemise von Paprika, Zucchini, Aubergine, Tomate, Zwiebel und Knoblauch in
TomatensolRe geschmort, mit Kase liberbacken. Fiir Veganer ohne Kase

14,00 € a Pers.

»Opatzle Gemisepfanne
Butterspatzle mit verschiedenen Gemiisesorten und Champignons in RahmsoRe
Uberbacken mit Kase. Fiir Veganer ohne Butter und Rahm

14,00 € a Pers.
,Nudeln*

mit geschmorten Tomaten, Knoblauch, Oliven, Zucchini und frischen Krautern Parmesan.
Fiir Veganer ohne Parmesan

14,00 € a Pers.

Die Gemuse und Kartoffelbeilagen vom Fleischmeni stehen den Vegetariern
naturlich zur Verfigung
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Nachspeisen (Dessert), ab 12 Personen

Mousse von dunkler Schokolade
mit Vanillesahne creme
3,80 €

Hamburger Rote Griitze
mit VanillesolSe
4,00 €

Joghurtcreme
mit FruchtsoRe
3,00 €

Vanillecreme
mit Schokoladenschaum
3,50 €

gekochter Schokoladenpudding
mit VanillesoRe
3,00 €

Kaiserschmarrn
mit VanillesolRe
3,50 €

Hausgemachtes Tiramisu
3,80 €

Pannacotta
mit WaldbeersoRRe
3,20 €

Creme bruleé
3,50 €

Obstsalat von frischen Friichten
mit Pannacottasahne
5,50 €
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Warme & kalte Buffets

Buffet Nr. 1 ab 20 Personen

warmer Teil:
Jungschweinsbraten mit ZwiebelrahmsoRe, Weinsauerkraut und KI6Ren,
Nudeln mit Fleisch — TomatensoRe, bolognaiser Art

kalter Teil:
Russische Eier mit herzhaftem Krauterdipp
kleine Hacksteaks mit Mixet Pickles garniert
Thiringer Schinkenmett mit Zwiebeln
hausgemachtes Zwiebelfleisch in Vinaigrette
Kartoffelsalat Braunschweiger Art Schnittkdse und Camembert
Butter, Senf und feine Brot und Brotchenauswahl.

a Pers. 23,00 €

Buffet Nr. 2 ab 20 Personen

warmer Teil:
Geflliigel — Grillpfanne aus geschmortem Wurzelgemise im eigenem Sud
Schweinekrustenbraten mit Weinsauerkraut KartoffelkloBe und Rosmarinkartoffeln

kalter Teil:
Schinkenplatte von gekochtem und rohem Schinken
Russische Eier mit herzhaftem Krauterdipp
kleine Hacksteaks mit Mixet Pickles garniert Thiringer Schinkenmett mit Zwiebeln
Braunschweiger Kartoffelsalat, Balkan Salat mit Feta Kase
Kaseplatte von verschiedenen Kasesorten,
Butter, Senf Brot und Brotchenauswahl.

a. Pers. 26,00 €
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Warme & kalte Buffets

Buffet Nr. 3 ab 20 Personen

warmer Teil:
Spanferkel vom Grill mit Weinsauerkraut und KartoffelkloRen
Lasagne von Gemiise und Fleisch mit Kase tGiberbacken

kalter Teil:
hausgebeizter Graved Lachs mit Honig — Senfsole
Hahnchenbrustfilets auf Ruccolasalat mit Nussdlmarinade,
Knochenschinken mit Melone, Kartoffelsalat und Krautsalat
Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum Kaseplatte von verschiedenen Sorten
Butter und gemischte Brot und Brotchenauswahl

a. Pers. 27,00 €

.Buffet Nr. 4 ab 20 Personen

warmer Teil:
geschnetzelte Putenbrust, mit frischen Champignons in RahmsoRe
Piccata Milanaise: Medaillons in Parmesan — Eihiille gebraten
Nudeln in Olivendl und Butter geschwenkt, Rostitaler und Gemiseplatte

kalter Teil:

Graved Lachs mit Honig — Senfsol3e, Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Seranoschinken mit Melone, Vitello Tonato mit Kapern — ThunfischsolRe
Tomate mit Mozzarella mit Basilikum, Roastbeef rosa gebraten mit Remoulade,
feine Kaseauswahl mit Feigensenf, Butter, Brot und Brotchenauswahl

a. Pers. 29,00 €
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Warme & kalte Buffets

Buffet Nr. 5 ab 20 Personen

warmer Teil:
in Krauterdl eingelegt Steakspezialitaten von Rind — Schwein und Pute.
Gebratene Fischfilets mit geschmorten Tomaten und Lauchzwiebeln Lyoner Kartoffeln
Spaghetti in Olivendl und Butter geschwenkt

kalter Teil:

Fischplatte von Graved und Raucherlachs, Forellenfilets und Makrele
Vitello Tonato mit Thunfisch — KapernsoRe, Parmaschinken mit Melone,
Carpaccio von der Rinderlende mit Parmesan, Tomate Mozzarella mit Basilikum,
Anti Pasti von gefiillten und gegrilltem Gemise, Balkansalat mit Feta,
Salat von dicken Bohnen, feine Kdseauswahl mit Feigen — und Pflaumensenf
Butter, Brot — und Brotchenauswahl

a. Pers. 33,00 €

Schnitzelbuffet ab 15 Personen

Schweineriickenschnitzel paniert und in Butterschmalz gebraten.
Normandie Schnitzel, mit Camembert Giberbacken und Preiselbeeren.
Cordon bleu, gefiillt mit Schinken und Kase.

Piccata von der Putenbrust in Parmesan — Eihiille gebraten.
Hawaii Schnitzel von der Putenbrust mit Ananas und Kase tiberbacken.
Auberginenschnitzel und Gemiseschnitzel vegetarisch.
Gemuseplatte, Salatbowle, Kroketten und Pommes frites,
Champignon RahmsoRe, WaldpilzsoRRe, PaprikasoRe und Tomatensolie

a. Pers. 24,00 €
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Warme & kalte Buffets

Italienisches Buffet ab 20 Personen

warmer Teil:
,Piccata Milanaise”
Puten — oder Schweinemedaillon in Parmesan — Eihiille gebraten
und angerichtet auf Tomatenspaghetti.
Lasagne von Rindfleisch und feinen Gemusewiirfelchen in KasesoRe gebacken.

kalter Teil:
Tomate - Mozzarella
mariniert mit Balsamico und feinstem Olivendl, Gewiirzen und Krautern
“Anti Pasti“
von geflllten Auberginenrolichen, gefiillten Champignonkoépfen, Zucchini, Schalotten,
Paprika und Oliven.
Vitello Tonato”
leicht rosa gebratene Kalbfleischscheiben mit einer Thunfisch - Kapernsolie,
Gewdrzen und feinstem Olivendl.
,Parmaschinken”
hauchdiinn geschnitten, mit Melonenschiffchen
,Fischfilets in Olivendl gebraten”
eingelegt in Balsamico, frischen Krautern, Gewiirzen und feinstem Olivendl
Italienische Kaseauswahl mit Feigensenf und Friichten
Brot — Ciabatta und Brotchenkorb, Butter

a Pers. 29,00 €
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Warme & kalte Buffets

Liineburger Buffet ab 20 Personen

warmer Teil:
Heidschnuckenbraten
in einer KrautersolRe mit frischem Wurzelgemiise geschmort
Prinzessbohnen und Kartoffelgratin

kalter Teil:
Katenrauchschinken vom Holsteiner Mastschwein
mit sauer eingelegtem Gemiise
gegrillte Hihnchenbrust und Keule ohne Knochen
auf marinierter Rauke mit gerosteten Haselnilissen und Keimol
Eierplatte mit Krauterremoulade
Matjeshappen mit HausfrauensofRRe und frischem Dill
Bratheringsfilets mit roten Zwiebelringen
Nordische Kaseauswahl mit Apfelsenfsole
Rote Griitze mit fliissiger Sahne
Butter, gemischter Brot und Brétchenkorb

a Pers. 26,00 €
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Warme & kalte Buffets

Bayerisches Buffet ab 20 Personen

warmer Teil:
Schaufele mit krosser Schwarte und Bratensol3e
gebackener Leberkdase mit siiBem Senf
Weinsauerkraut, Kartoffelpliree mit Butter und Rahm

kalter Teil:
,klassische Brotzeit”
verschiedene Schinkensorten und Wurstspezialitaten
»Bayerischer Wurstsalat”
Fleischwurst, Gurke und Zwiebel, siiS — sauer mariniert
»,Bayerischer Kartoffelsalat”
mit Rauke, Zwiebel, Rippenspeck, Essig und Ol
Krautsalat, Obazda und Handkas
Lauchzwiebeln, Radieschen und Radi
Butter, Griebenschmalz, Brot und Semmelvariationen

a Pers. 25,00 €
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Warme & kalte Buffets

Braunschweiger Buffet ab 20 Personen

warmer Teil:
Schweinebraten in Mumme eingelegt und mit Suppengemiise geschmort
dunkle und helle Wellwurst aus dem Zwiebelsud
Weinsauerkraut und Kartoffelpiiree mit Butter und Rahm

kalter Teil:

»Braunschweiger Wurstmolle”
Frischwurstspezialitaten mit Gewurzgurke, Tomate und Senf
Schinkenmett mit Zwiebeln und Pfeffer
Zwiebelfleisch, eingelegt in Essig — Ol Marinade
Braunschweiger Kartoffelsalat mit Essig, Ol und Zwiebeln
Harzer Kase mit Musik
Butter, Griebenschmalz, Brot und Brotchenauswahl

a Pers. 21,00 €

Schweizer Buffet ab 20 Personen

warmer Teil:
Kése — Lauchsuppe mit Bratenmett
Rahmgeschnetzeltes vom Schwein mit Champignons Ziricher Art
Gemiiseplatte und Butterspatzle

kalter Teil:
geraucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich und Zitrone
Schweinefilets im Speckmantel gegrillt, garniert mit Leberfarce und Datteln
Rehriickenfilet, rosa gebraten mit Walnilissen und Feigen garniert

Schweizer Rauchschinken Spezialitaten harmonisch dekoriert

Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten am Spield mariniert

gegrillte Auberginenscheiben mit einer Frischkase Fillung

Kasevariationen aus den Schweizer Bergen mit Feigensenf

Mascarpone — Rahmdessert mit Brombeerconfiet
Butter, gemischter Brot und Brétchenkorb

a Pers. 31,00 €
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Warme & kalte Buffets

Spanisches Buffet ab 25 Personen

Kalte Suppe
,Gazpacho”
tomatisierte, Paprika — Gemisesuppe mit beilliegenden feinen Wiirfeln von roten Zwiebeln
Gurke — Paprika — Tomatenconcasseé und Knoblauchcroutons

warmer Teil
,Paella® Risottoreis mit Safran — Gemuse — Hihnchen und Meeresfriichten
»Iberico Grillriicken* auf mediterranem Gemduse gegrillt.
,Katalanische Pollopfanne* Hiihnchenteile ohne Knochen
mit Wurzelgemiuse im eigenem Saft geschmort

Tappas
Verschiedene Variationen, z.B. Muscheln in herzhafter SoRRe — gebackene Tintenfischringe
gegrillte Auberginenscheiben im Tomatenconfit — geschmorte Artischockenherzen
Ziegenkdse mit Dattel Chutney — gefiillte Zucchini - und Auberginenrélichen
Sardinen Crostini — Thunfischsalat in Chicorée — Knoblauchgarnelen
Serano Schinken mit Melone — Seezungen—Lachsréllchen mit Pesto
Gambas auf Rucola mit Jalapenos — rote Beete Humus

Kase und Dessert
Spanische Kaseauswahl mit Blauschimmel — Kasetriffel, Feigen — und Dattelsenf
crema catalana und Mascarponecreme mit caramelisierten Friichten
Butter, gesalzene Butter, Baguettes, Brot und Tafelbrotchen

a Person 33,00 €

Hauptstr. 20 A - 38179 Schwiilper - Tel. 0178 -189552305 & 0157-80911795 I m|
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Grillbuffets
Grillbuffet 1

*

Rinderhuftsteak: mariciert mit pibanter noten EEL Sole
Putensteak: marinierz in hershafter Rndutermaninade
Schweinenackensteak: mariniers iw Guiebel, Sewj Biermarinade

Grillbratwurst, Krakauer
Fetakase in der Folie mit Zwiebel, Tomate, Gurke, Oliven und Olivendl
2 verschiedene Kartoffelsalate
Nudelsalat und Krautsalat
Cafe de Paris Butter, rote und helle BBQ Sof3e und Ketchup
Baguette und Fladenbrot

22,00 €

Auf Wunsch, stellen wir Ihnen einen Gasgrill mit einer 11 Kg. Gasflasche oder einen
Holzkohllegrill mit einem grof3en Sack Holzkohle fiir 50,00 € zur Verfliigung.

1 professioneller Griller a. Std. incl. An —und Abfahrt 45,00 €

Hauptstr. 20 A - 38179 Schwiilper - Tel. 0178 -189552305 & 0157-80911795 I m| [
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Grillbuffets
Grillbuffet 2

Rinderhuftsteak: mardient mit pibanter noten BEZ Sale
Hahnchenbrustfilet: mardcent in herstbafter Rndutermaninade
Iberico Schweinerlicken: marinient cu Oliven-ufil und Reosmarindneseing
Lammrickenfilet: marcuient mit Rndutern, Ruollauch, Senfesnuern und Olivenst

Grillbratwurst, Krakauer

Pastrami: gegokeltes Rindflecsct, gerduchent and henshaft schary gegrille
Lachsfilet in der Folie: mez Gemdisestredfen und Gitronenbutten
Fetakase in der Folie mit Zucebel. Tomate, Gurke, Oliven and Olivenil
Hamburger: Bune, Patty, Salat, Tomate. Guiebel,

2 verschiedene Kartoffelsalate, Nudelsalat und Krautsalat, Senf, AjolisoRe,
Cafe de Paris Butter, rote und helle BBQ Sof3e und Ketchup
Baguette und Fladenbrot

26,00 €

Hauptstr. 20 A - 38179 Schwiilper - Tel. 0178 -189552305 & 0157-80911795 I ml
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Grillbuffets
Grillbuffet 3

Argentinisches Rumpsteak: warinierz mit pckanter noten BEZ Sole
Hahnchenbrustfilet: mardcent in hershafter Rndutermaninade
Iberico Schweinerlicken: wmardient in Oléven-Nelbsl und Resmarindresting
Lammrickenfilet: wmarduncent mit Rudutern, Ruoblauck, Seaflisrnern und Olivenst

Grillbratwurst, Krakauer

Pastrami: gegokeltes Rindflecsct, gerductent and henshaft schary gegnille
Lachsfilet in der Folie: meiz Gemdicestredfen und Gitronenbutten
GarnelenspieR: mcz Cafe de Patic Butter und Bitronengras marinient
Fetakase in der Folie mit Zucebel. Tomate. Guree, Oliven und Olivensl
Hamburger: Bune, Patty. Salat, Temate, Guicbel. Gurtee

Tomate Mozzarella, Basilikum
2 verschiedene Kartoffelsalate, Ofenkartoffel sour cream, Nudelsalat und Krautsalat, Senf,
AjolisoRe, Cafe de Paris Butter, rote und helle BBQ Sol3e und Ketchup
Baguette und Fladenbrot

29,00 €
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Canapees

,Canapees*
Mindestbestellmenge 100 Stiick

Canapee mit
Thiringer Mett — geraucherter Putenbrust — Schlackwurst — roher Schinken — Schnittkase
Fleischsalat — gekochtem Schinken
Stickpreis 2,50 €

*

Canapee mit
Camembert — Serani Schinken — gerauchertes Forellenfilet — gefiillter Eier —
Blatterteigstangen mit Pesto und Kase — gefillte Rostitaler — gefiillte Schinkenrdllchen —
Schweinefilet — Tomate Mozzarellastick
Stickpreis 2,90 €

*

Canapee mit
Raucherlachs — hausgebeizter graved Lachs — Parma Schinken —
rosa gebratene Entenbrust — Roquefort Triiffel mit Serano Schinken — Krabbensalat —
Garnele auf Birne — Lachs Seezungenroélichen
Stickpreis 3,20 €

Jedes einzelne Canapee wird passend und farbenfroh garniert.
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Trauerfeier Angebot

“in der Okerhalle GroR Schwulper*

Tafelbrotchen und verschiedene Brote mit Schinkenmett,
verschiedenen Schinkensorten, Bratenaufschnitt und Kase
8,50 €

Aufpreis fir Raucherlachs und hausgebeiztem Lachs
2,50 €

Aufpreis fur Raucheraal
3,80 €

Blechkuchen von Backerei Milkau z.B.
Zuckerkuchen, Bienenstich, Streuselkuchen, Harzer Butter
2,80 €

Hochzeitssuppe und Tomatensuppe
4,80 €

Filterkaffee, Koffeinfreier Kaffee und Tee Liter
9,80 €

Tischdekoration fiir lhre Trauerfeier:
Weilde Tischdecke, weilRe Servietten, Blumen in Vasen, Hussen und weille Kerzen
3,50 €

Hauptstr. 20 A - 38179 Schwiilper - Tel. 0178 -189552305 & 0157-80911795 I m| [
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Catering & Party Service
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an der Okerhalle GroR Schwulper

Wir freuen uns auf Ilhre Anfrage

Telefon: 0178-189552305 & 0157-80911795
eMail: anfrage@imbisstro.info
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